
Bestellschein 

Weitere Informationen zu den Weinen der Tenuta Vallocaia: bindella.ch/vallocaia 
Angebot gültig vom 1. bis 30.4.2022 bzw. solange Vorrat (Jahrgangsänderungen vorbehalten) und nur für Vinum-Leser und -Abonnenten. 
Lieferkosten: Gratislieferung für dieses Angebot und mit diesem Bestellschein. Lieferung und Rechnung durch die Rudolf Bindella 
Weinbau-Weinhandel AG, Zahlung: 30 Tage nach Rechnungsstellung. Rabatte nicht kumulierbar mit anderen Vergünstigungen.

    Vallocaia hoch 3 (3 Flaschen à 75 cl)  
CHF 79.– netto statt CHF 95.–

(Anzahl)

 Lieferung

Name/Vorname:  

Strasse/Nr.:  

PLZ/Ort:  

Tel.:  

E-Mail:  

Datum:  

Unterschrift:  

 Abholung: Ich hole die Bestellung ab. (Vinoteca Bindella, Hönggerstrasse 115, 
8037 Zürich. Sie werden informiert, sobald die Bestellung abholbereit ist.)

Alle Weine der  
Tenuta Vallocaia:  
bindella.ch/vallocaia

Bindella 2017 Vino Nobile di Montepulcia-
no DOCG / Bindella – Tenuta Vallocaia
85% Sangiovese, Colorino del Valdarno, 
Mammolo, Canaiolo Nero
Ein typischer Vino Nobile, klassisch- 
traditionell vinifiziert. Aromavielfältig, kräftig 
und mit Tiefgang.

I Quadri 2017 / Vino Nobile di Montepulciano 
DOCG / Bindella – Tenuta Vallocaia
100% Sangiovese
Gedeiht auf Lehmböden. Eine moderne 
Interpretation des Vino Nobile, länger im Holz 
und in der Flasche gereift. Kraftvoll und 
gleichwohl elegant, samtig ausklingend.

Vallocaia 2016 / Vino Nobile di  Montepulciano 
DOCG, Riserva / Bindella – Tenuta Vallocaia
90% Sangiovese, 10% Colorino del Valdarno
Die besten Trauben aus den ältesten Rebgärten 
fliessen in diese Riserva ein. Sie reift 24 Monate 
in französischer Eiche. Ein konzentriertes, 
vielschichtiges, markantes Gewächs.

Vallocaia hoch 3 

Je eine Flasche (75 cl)  

Bindella, I Quadri, Vallocaia, 

in der 3er-Holzkiste 

CHF 79.– netto

 statt CHF 95.–

Bestellung senden an: Intervinum AG, Abo Bonus, Postfach 5961, 8050 Zürich, Fax 044 268 52 05, info@vinum.ch
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