EDELSUSSE

. Chateau Climens

i Sauternes

i 19 Punkte | 2023 bis 2040

i Grosses aromatisches Potenzial,
: dichte, ¢lige Susse, doch auch

. besondere Frische, saftiges

¢ Finale exotischer Frichte: einer
. der spannendsten Sussen des

i Jahrgangs.

. Chateau Clos Haut-Peyraguey

i Sauternes

i 16.5 Punkte | 2023 bis 2040

¢ Reicher, in diesem Stadium fast
unverdaulicher Extrakt und spur-
i barer Holzausbau: muss reifen.

. Chateau Coutet

i Sauternes

17 Punkte | 2026 bis 2040

: Noten von Apfelkompott mit

i Zimt; satte Textur, besitzt Wucht
¢ und dichte, spurbare Susse. Ein

i sicherer Wert.

: Chéteau d’Yquem

: Sauternes/Barsac

: 18 Punkte | 2022 bis 2034

i Von besonders vollmundiger,

i aber auch sehr eleganter Art,

i zeigt grosse Harmonie trotz der
noch pragenden Susse. Man lasse
i ihn zwei, drei Jahre ruhen.

Chéateau de Malle
i Sauternes
i 17 Punkte | 2022 bis 2032

: Lobenswerte Harmonie von
i SUsse, Sdure und aromatischer

Chéteau Caillou

Sauternes

17 Punkte | 2022 bis 2028

Von elegantem, delikatem Bau,
frisch, mineralisch, lang, komplex,
wird schon jung Freude machen
und kann doch etwas reifen.

Lange, gefallig und wie immer
ausgezeichnet gemacht.

: Chateau de Myrat

: Sauternes

: 17 Punkte | 2021 bis 2030

: Sehr stilsicher gekelterter,

i bemerkenswert vollmundig, doch

: auch mit Struktur und Gehalt.

: Chateau de Rayne Vigneau

: Sauternes

: 16.5 Punkte | 2021 bis 2028

i Wuchtig und feurig, doch auch mit
¢ Frische, Aromen von Zitronen und
i exotischen Friichten im Finale.

: Chéateau Lamothe Guignard

: Sauternes

: 16 Punkte | 2020 bis 2026

i Von dichter, sliger Stisse, gefallig,
: nicht ohne Frische, sehr zuver-

: lassig.

: Chateau Doisy Daéne

: Sauternes

i 17 Punkte | 2025 bis 2040

i Grosse Dichte, saftige Susse, aber
¢ auch Lange und Komplexitat, mit
i hubscher Bitternote im Finale,

: Wein mit Spassgarantie.

: Chateau Doisy Védrines

i Sauternes

18 Punkte | 2022 bis 2040

: Grosse aromatische Komplexitat

i von Zitrusfrichten, verbluffende

¢ Frische und Klasse, aromatische

: Intensitat und Rasse; macht schon
jung genossen Freude. Gehort zu
i den Hits des Jahres.

: Chateau Filhot

i Sauternes

i 16.5 Punkte | 2020 bis 2030

¢ Von guter Dichte, saftig, mit

i dezenter Bitternote im angenehm
. ausklingenden Finale; ausgezeich-
: net gelungen.

: Chateau Guiraud

i Sauternes

i 17.5 Punkte | 2020 bis 2030

¢ Exquisite Balance von Schliff und
i Rasse, von Frische und Dich-

¢ te. Exquisit und schon jung zu

: geniessen.

: Chéteau La Tour Blanche

: Sauternes

i 17.5 Punkte | 2020 bis 2030

: Vollmundig, fruchtig, saftig, mit
erfrischenden Grapefruitnoten,
¢ beeindruckend langes Finale;

i erfreulich.

: Chéteau Lafaurie Peyraguey

i Sauternes

i 17.5 Punkte | 2020 bis 2030

¢ Von besonders fruchtiger Art,

: opulent, doch nicht ohne Frische.

: Chéteau Lamothe Despujols
: Sauternes

i 16 Punkte | 2020 bis 2026

¢ Elegant, von guter Dichte und
i von bemerkenswerter Harmo-
¢ nie, schon jung mit Spass zu

i geniessen.

: Chateau Rabaud Promis

i Sauternes

i 17 Punkte | 2032 bis 2035

¢ Olig, reichhaltig, aber auch saftig
¢ und mit Tiefe, ausgezeichnet

¢ gemacht.

i Chéateau Raymond Lafon

i Sauternes

i 17 Punkte | 2022 bis 2030

¢ Vondichter, 6liger Stsse, rund,

: reich, fester gebaut: in seiner Art

i sehr zuverldssig, darf etwas reifen.

. Chateau Rieussec

: Sauternes/Barsac

i 17 Punkte | 2022 bis 2032

. Entspricht exakt dem Stil des

i Gutes und des Jahres: vollmundig,
: von guter Lange, mit Dorrfruchtfi-
: nale, gestutzt durch die wiirzigen
¢ Noten des Holzes.

: Chateau Romer du Hayot

i Sauternes

: 16.5 Punkte | 2020 bis 2030

¢ Wir mogen die besondere Balance
¢ von Saftigkeit und Fille, von

¢ Struktur und Schliff, von Stsse und
¢ Saure.

i Chateau Sigalas Rabaud

i Sauternes

i 17.5 Punkte | 2022 bis 2032

i Superbe Aromatik von Zitrus-

. frichten, Mirabelle, Akazie; besitzt
i sowohl Dichte als auch spurbare

. Frische, ist saftig und lang; hervor-
i ragend, vergnuglich und komplex
¢ zugleich.

: Chéateau Suduiraut

i Sauternes

: 17.5 Punkte | 2020 bis 2030

: Gut gebaut, rund und voll und saf-
i tig, dahinter feine delikate Susse,

¢ durch das frische Grapefruitfinale
. aufgewertet. Besitzt Klasse.
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