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Vor nicht allzu langer Zeit befanden sich Baselbieter Weine noch im Dornröschenschlaf. Verbesserungen im 
Rebberg, rigorose Ertragsbeschränkungen, neue Techniken in der Weinbereitung und die grosse Passion der 
regionalen Winzer führten in den letzten Jahren dazu, dass Baselbieter Weine eine noch nie dagewesene 
Güteklasse erreicht haben und das Image der eher biederen Landweine abstreifen konnten.
Eines der Aushängeschilder der Region ist die im Jahre 1874 gegründete Siebe Dupf Kellerei in Liestal. Für die 
Weinproduktion ist heute ein junges Team rund um Kellermeister Thomas Engel verantwortlich. Mit viel Pas-
sion, Engagement und fachlicher Kenntnis entstehen hier Weine, welche durch aromatische Klarheit, saftige 
Frucht, Eleganz und regionale Identität begeistern. 
Jüngste Erfolge an nationalen und internationalen Weinprämierungen dokumentieren eindrücklich, dass hier 
grossartige Qualitätsarbeit geleistet wird. So wurden nach zwei Nominationen 2017 und 2018, im 2019 gleich 
drei Weine aus der Siebe Dupf Kellerei am Grand Prix du Vin Suisse unter die sechs besten Vertreter ihrer 
Kategorie gewählt. Am Mondial des Pinots in Sierre wurde dem in der Siebe Dupf gekelterten Syydebändel 
Pinot Noir Barrique 2015 der Titel «bester Pinot Noir der Schweiz» verliehen. 

Weine aus der Region Basel-Landschaft
Siebe Dupf Entdecker-Paket – Kennenlern-Angebot

Gerne finden Sie in der Folge eine Auswahl an Baselbieter Weinen der 
Siebe Dupf Kellerei zum Entdecker-Preis. 



Degustations-Paket - Je eine Flasche der präsentierten Weine (6 Flaschen Total)  
zum  Spezialpreis von CHF 120.- statt 152.10   

6 x 75cl Cuvée d’Or Blanche 2019 zum Spezialpreis von CHF 90.– statt 115.–   

6 x 75cl Baselbieter Kerner 2019 zum Spezialpreis von CHF 100.– statt 124.–   

6 x 75cl Pi Not Noir 2018 zum Spezialpreis von CHF 120.– statt 151.–   

6 x 75cl Baselbieter Pinot Noir Rosé 2019 zum Spezialpreis von CHF 80.– statt 100.60   

6 x 75cl Siebe Dupf Pinot Noir Barrique 2018 zum Spezialpreis von CHF 145.– statt 178.–   

6 x 75cl Rhy Passo 2018 zum Spezialpreis von CHF 195.– statt 244.–   

Anz. Karton à 
6 Flaschen

Lieferadresse

Name / Vorname:  

Strasse / Nr.:  

PLZ / Ort:  

Tel.  

E-Mail:  

Datum:   Unterschrift:  

Cuvée d’Or Blanche 2019 
CHF 17.50
Diese ganz besondere Kreation, welche die 
positiven Eigenschaften der verschiedenen 
Baselbieter Rebgemeinden, Reblagen und 
Traubensorten zum Vorschein bringen soll, 
vereint die aromatische Frische des Riesling-
Sylvaners, die markante Frucht des Kerners 
sowie den eleganten Charakter des Gutedels. 
Eine aromatische Cuvée, welche mit dem Jahr-
gang 2018 am Grand Prix du Vin Suisse 2019 
mit Gold ausgezeichnet und zur drittbesten 
Weisswein-Cuvée der Schweiz erkoren wurde.

Pi Not Noir 2018
CHF 23.50
Für den Pi Not Noir werden regionale 
Pinot Noir Trauben direkt nach der Lese 
gepresst um einen Weisswein zu erhal-
ten. Die Gärung sowie ein 11-monatiger 
Ausbau auf der vollen Hefe erfolgen in 
neuen und einjährigen 400-Liter-Fässern 
aus französischem Eichenholz. So ent-
steht ein kraftvoller und gelbfruchtiger 
Speisebegleiter mit viel Würze, einem 
weichen Mundgefühl, einer animierenden 
Säurestruktur und einem lang anhalten-
den Abgang.  

Siebe Dupf Pinot Noir Barrique 2018
CHF 28.–
Für den Pinot Noir Barrique werden nur 
Trauben von Toplagen in Liestal, Winter-
singen und Maisprach verwendet. Er wird 
nur in den besten Jahren gekeltert - 
zuletzt in den Jahren 2011, 2015 und 2018. 
Ein gehaltvoller Pinot Noir mit kräftigen 
und fruchtigen Aromen wie Brombeeren, 
Weichsel, Kirsche und würzigen Noten 
von Edelholz. Am Gaumen ist er vollmun-
dig mit viel Frucht, welche von einem 
rassigen Säuregerüst und samtigen 
Gerbstoffen unterstützt wird. 

Rhy Passo 2018
CHF 39.–
Die Pinot Noir Trauben für den Rhy Passo 
werden teils am Stock und teils in einem 
Trocknungsraum angetrocknet. Die hoch-
konzentrierten Beeren werden nach alter 
Tradition per Fuss gestampft, in offenen 
Bottichen vergoren und in Barriques ausge-
baut. Das Resultat ist ein gehaltvoller Rot-
wein mit Aromen nach Amarena-Kirschen, 
getrockneten Früchten und südländischen 
Gewürznoten. Am Gaumen gefällt die 
angenehme Fruchtsüsse gepaart mit leich-
ten Röstaromen und weichen Gerbstoffen.

Baselbieter Pinot Noir Rosé 2019
CHF 15.10
Der Baselbieter Rosé 2018 wurde letztes 
Jahr am Grand Prix du Vin Suisse zum 
drittbesten Rosé der Schweiz erkoren. 
Der neue Jahrgang 2019 steht ihm in 
nichts nach und begeistert mit seiner fun-
kelnden lachsrosa Farbe, seinen süssfruch-
tigen Aromen nach roten Beeren, gepaart 
von viel Würze und leichten Zitrus-Akzen-
ten. Ein intensiver und erfrischender Rosé, 
der die eleganten und fruchtigen Aromen 
des Pinot Noirs wunderbar zur Geltung 
bringt.

Baselbieter Kerner 2019 
CHF 19.–
Die Rebsorte Kerner ist eine Spezialität 
unserer Region und wächst vor allem in den 
Oberbaselbieter Gemeinden Liestal, Buus, 
Sissach und Maisprach. Der Kerner wird im 
Stahltank ausgebaut und begeistert mit 
einer intensiven Aromatik von reifem Kern-
obst, Passionsfrucht und weissen Blüten 
gepaart mit einer kräuterwürzigen Note 
und einem wunderbaren Süss-Säure-Spiel 
im Gaumen. Der letzte Jahrgang 2018 
wurde an den Decanter World Wine 
Awards mit tollen 92/100 Punkten bedacht.

Weitere Detail-Infos zu den Weinen finden Sie auf www.siebe-dupf.ch 

Sämtliche Preise sind inkl. MwSt. und beinhalten die Transportkosten von CHF 10.- pro Karton. Das Angebot ist gültig bis zum 31. Juli 2020 oder solange Vorrat (Jahrgangsänderungen vorbehalten)
Lieferung und Rechnung durch Siebe Dupf Kellerei AG, Kasernenstrasse 25, 4410 Liestal, www.siebe-dupf.ch | Intervinum AG, Abo Bonus, Postfach 5961, 8050 Zürich, info@vinum.ch, Tel 044 268 52 40, Fax 044 268 52 05

Bestellung senden an: Intervinum AG, Abo Bonus, Postfach 5961, 8050 Zürich,  
Fax 044 268 52 05, info@vinum.ch, www.siebe-dupf.ch

Bestellschein Ich bestelle folgendes Kennenlern-Angebot:


